WEIHNACHTSBUFFET
25. und 26. Dezember | Empfang 11:30 Uhr
Buffeteroffnung 12:00 Uhr | Ende 14:00 Uhr

- Festtagssuppe vom Rind mit feinen Gemiisestreifen,
Eierstich und MettkloRchen

= Biiffelmozzarella und Kirschtomaten mit Pestodip

= Graved Lachs an Honig-Senf-Dip mit frischem Pfliicksalat

« Winterliche Blattsalate mit zweierlei Dressing

= Carpaccio von der Rinderbrust oder der Rote Bete mit Sahne-
meerrettich, kandiertem Ingwer und gereichten Parmesanflocken

« Pochiertes Lachsfilet auf Blattspinat, nappiert mit
Riesling-Cranberry-Sofe, an frischen Bandnudeln *

«» Weihnachtliches Thai-Curry mit Basmati-Duftreis

= Schmorbraten vom eigenen Weiderind an Barolo-Jus,
serviert mit Rosenkohl nach und aromatisierten Drillingen

« Knusprige Entenkeule auf OrangensoBe, serviert mit
hausgemachtem Rotkohl und KartoffelkloBen

= Braten aus der Hirschschulter an Wacholder-Rosmarin-Rahm,
serviert mit Romanesco, Rotkohl und Herzoginkartoffeln

- Mango-Aprikosen-Pfirsich-Griitze mﬂ::r:ﬂet
an
unter Karamell-Crumble g \koholfreien
- 1 a
= Panna Cotta mit Himbeermark mg:‘?:;;-umonaden.
Wasser un
safte

74,75 € p.P. kinder (3 - 12 Jahre) 45 €
Karten vorab unter www.gutshof-rethmar.de
oder bei unserem Service erhaltlich.
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