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Barlauch-Creme Suppchen

garniert mit einer RIESENGAINEIE ............coov oo, . 8,75€
Rote Bete Carpaccio mit Feta-Croutons

garniert mit Feldsalat und Himbeerdressing
Frische Pappardelle

im Barlauch-Rahm, getoppt mit gebratenen Pilzen ..o, 22,00 €
GedUnsteter Blumenkohl

1/2 Blumenkohl mit Butter und Semmelbrdseln wahlweise mit Sauce Hollandaise,

14,50 €

sowie Salzkartoffeln. ... ... ... 19,50 €
dazu Schnitzel vom Strohschwein (ca. 1909) ... 11,00 €
Kokoscurry mit Blumenkohl und Kichererbsen

getoppt mit gebratenem griinem Spargel, serviert mit StuBkartoffelstampf............ 19,50 €
dazu gegrilltes Lachsfilet (ca. 1600).........................ccccooiiiiiiiioieeee 12,50 €
dazu Medaillins vom Schweinefilet (ca. 1800) ............ocooovioiiieoeeeeeee . 10,50 €
Schnitzel "Holsteiner Art"

2 kleine Schnitzel aus dem Schweinerlicken unter einem frischen Spiegelei,

serviert mit Rostkartoffeln und einem Beilagensalat.........................cc.coooiii. 2450 €
Pochiertes Zanderfilet

auf Blattspinat an einer Kréutersauce, umlegt mit Rosmarin-Drillingen................... 24,00 €
Gefiillte Maispoulardenbrust

an mediterranem Gemuse und gegrillten StiBkartoffelscheiben............................. . 23,75 €
Huftsteak vom Weiderind (ca. 300g)

unter geschmorten roten Zwiebeln, serviert mit Knoblauchbaguette und Salat ........ 3450 €
Frihlingsbowl

mit Blattsalaten, Gemuse, gebratene Champignons und Bérlauch-Quinoa mit gegrillten
Hahnchenbruststreifen, serviert mit einem Balsamicodressing und Paninischeiben...... 19,00 €
Panna Cotta auf Erdbeermark 950 €

umlegt mit frischen HIMDEEIEN ..o '
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